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1.1.1. Календарный график учебного процесса / I курс (2013 —  2014 уч.г.) профессия 260807.01 "Повар, кондитер"
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Н ом ера календарны х недель

36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 28 29 30 31 32 33 34 35 36

П орядковы е н ом ера учебны х недель

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52

О.00
Общеобразовате
льный цикл

обяз.уч. 33 33 33 33 33 33 33 33 33 33 33 33 33 33 32 32 32 0 0 28 27 28 27 28 27 28 27 28 27 28 27 28 28 29 28 29 29 30 29 30 26 26 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1200

сам.р.с. 16,5 16,5 16,5 16,5 16,5 16,5 16,5 16,5 16,5 16,5 16,5 16,5 16,5 16,5 16,0 16,0 16,0 0 0 14,0 13,5 14,0 13,5 14,0 13,5 14,0 13,5 14,0 13,5 14,0 13,5 14,0 14,0 14,5 14,0 14,5 14,5 15,0 14,5 15,0 13,0 13,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 600

ОДБ.00
Базовые
общеобразовательн 
ые дисциплины

обяз.уч. 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 0 0 19 18 19 18 19 18 19 18 19 18 19 18 19 18 19 18 19 18 19 18 18 16 16 0 0 0 0 0 0 0 0 0 726

сам.р.с. 9 9 9 9 9 9 9 9 9 9 9 9 9 9 9 9 9 0 0 9,5 9,0 9,5 9 9,5 9 9,5 9 9,5 9 9,5 9 9,5 9 9,5 9 9,5 9 9,5 9 9 8 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 363

ОДБ.01 Русский язы к
обяз.уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 78

сам.р.с. 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0 0 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0,5 0,5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 39

О ДБ.02 Л итература
обяз.уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 103

сам.р.с. 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0 0 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 51,5

О ДБ.03 И ностранны й язы к
обяз.уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 80

сам.р.с. 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0 0 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 40

О ДБ.04 И стория
обяз.уч. 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 0 0 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 117

сам.р.с. 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 0 0 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 58,5

О ДБ.05 О бщ ествознание
обяз.уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 78

сам.р.с. 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0 0 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0,5 0,5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 39

О ДБ.09 Естествознание
обяз.уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 80

сам.р.с. 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0 0 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 40

О ДБ.12 Ф изическая культура
обяз.уч. 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 0 0 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 120

сам.р.с. 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 0 0 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 60

О ДБ.13
Основы
безопасности
ж изнедеятельности

обяз.уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 2 1 2 1 2 1 2 1 2 1 2 1 2 1 2 1 2 1 2 1 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 70

сам.р.с. 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0 0 1 0,5 1 0,5 1 0,5 1 0,5 1 0,5 1 0,5 1 0,5 1 0,5 1 0,5 1 0,5 1 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 35

ОДП.00
Профильные 
общеобразовательн 
ые дисциплины

обяз.уч. 13 13 13 13 13 13 13 13 13 13 13 13 13 13 12 12 12 0 0 9 9 9 9 9 9 9 9 9 9 9 9 9 10 10 10 10 11 11 11 12 10 10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 440

сам.р.с. 6,5 6,5 6,5 6,5 6,5 6,5 6,5 6,5 6,5 6,5 6,5 6,5 6,5 6,5 6 6 6 0 0 4,5 4,5 4,5 4,5 4,5 4,5 4,5 4,5 4,5 4,5 4,5 4,5 4,5 5 5 5 5 5,5 5,5 5,5 6 5 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 220

ОДП.14 М атематика
обяз.уч. 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0 0 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 156

сам.р.с. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 78

ОДП.15 И нф орм атика и  И КТ
обяз.уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 90

сам.р.с. 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0 0 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 45

ОДП. 17 П раво
обяз.уч. 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 0 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 3 3 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 100

сам.р.с. 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 0 0 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1,5 1,5 1,5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 50

ОДП. 18 Э коном ика
обяз.уч. 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 3 3 3 0 0 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 94

сам.р.с. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1,5 1,5 1,5 0 0 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 1 1 1 1 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 47

ОДР.00
Дисциплины
регионального
компонента

обяз.уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 34

сам.р.с. 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 17

О ДР.01
И стория И ркутской 

области

обяз.уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 34

сам.р.с. 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 17

ОП.00
Общепрофессио

нальный цикл
обяз.уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 3 3 3 0 0 7 8 7 8 7 8 7 8 7 8 7 8 7 7 6 7 6 6 5 6 5 9 9 0 0 0 0 0 0 0 0 0 200

сам.р.с. 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1,5 1,5 1,5 0 0 3,5 4 3,5 4 3,5 4 3,5 4 3,5 4 3,5 4 3,5 3,5 3 3,5 3 3 2,5 3 2,5 4,5 4,5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 100

ОП.01
Основы 

м икробиологии, 
санитарии и  гигиены

обяз.уч. 0 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 40

сам.р.с. 0 0 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 20

О П .02
Ф изиология питания 

с основами 
товароведения

обяз.уч. 0 0 1 2 1 2 1 2 1 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 1 1 2 2 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 40

сам.р.с. 0 0 0,5 1 0,5 1 0,5 1 0,5 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0,5 0,5 0,5 1 1 1,5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 20
Техническое

обяз.уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 3 3 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 37



организация сам.р.с. 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1,5 1,5 1,5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 18,5

ОП.04
Экономические и  
правовы е основы 

производственной

обяз.уч. 0 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 2 1 2 1 1 1 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 41

сам.р.с. 0 0 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0,5 1 0,5 1 0,5 0,5 0,5 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 20,5

О П .07 Д еловая культура
обяз.уч. 0 0 2 2 2 2 2 2 2 2 1 2 1 2 1 1 1 1 1 2 2 3 1 4 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 42

сам.р.с. 0 0 1 1 1 1 1 1 1 1 0,5 1 0,5 1 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 1 1 1,5 0,5 2 1,5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 21
Всего часов в неделю обязательной 

учебной нагрузки 35 35 35 35 35 35 35 35 35 35 35 35 35 35 35 35 35 0 0 35 35 35 35 35 35 35 35 35 35 35 35 35 35 35 35 35 35 35 35 35 35 35 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1400
Всего часов в неделю самостоятельной 

работы студентов 17,5 17,5 17,5 17,5 17,5 17,5 17,5 17,5 17,5 17,5 17,5 17,5 17,5 17,5 17,5 17,5 17,5 0 0 17,5 17,5 17,5 17,5 17,5 17,5 17,5 17,5 17,5 17,5 17,5 17,5 17,5 17,5 17,5 17,5 17,5 17,5 17,5 17,5 17,5 17,5 17,5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 700

Всего часов в неделю 52,5 52,5 52,5 52,5 52,5 52,5 52,5 52,5 52,5 52,5 52,5 52,5 52,5 52,5 52,5 52,5 52,5 0 0 52,5 52,5 52,5 52,5 52,5 52,5 52,5 52,5 52,5 52,5 52,5 52,5 52,5 52,5 52,5 52,5 52,5 52,5 52,5 52,5 52,5 52,5 52,5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2100
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1.1.2. Календарный график учебного процесса / II курс (2014 —  2015 уч.г.) профессия 260807.01 "Повар, кондитер"
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36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 28 29 30 31 32 33 34 35 36

П орядковы е н ом ера учебны х недель

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52

О.00
Общеобразовате
льный цикл

обяз.уч. 23 23 23 23 23 23 23 23 23 23 23 24 23 23 0 0 11 11 11 11 11 11 11 11 11 12 11 10 10 10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 475,0

сам.р.с. 11,5 11,5 11,5 11,5 11,5 11,5 11,5 11,5 11,5 11,5 11,5 12,0 11,5 11,5 0 0 5,5 5,5 5,5 5,5 5,5 5,5 5,5 5,5 5,5 6,0 5,5 5,0 5,0 5,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 237,5

ОДБ.00
Базовые
общеобразовательн 
ые дисциплины

обяз.уч. 19 19 19 19 19 19 19 19 19 19 19 20 19 19 0 0 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 6 5 5 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 358,0

сам.р.с. 9,5 9,5 9,5 9,5 9,5 9,5 9,5 9,5 9,5 9,5 9,5 10 9,5 9,5 0 0 3,5 3,5 3,5 3,5 3,5 3,5 3,5 3,5 3,5 3,5 3,0 2,5 2,5 2,5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 179,0

О ДБ.02 Л итература
обяз.уч. 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 4 4 0 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 92,0

сам.р.с. 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,0 2,0 0 0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 0,5 0,5 0,5 0,5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 46,0

О ДБ.05 И ностранны й язы к
обяз.уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 56,0

сам.р.с. 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 0 0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 28,0

О ДБ.09 Естествознание
обяз.уч. 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 9 9 9 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 115,0

сам.р.с. 4,0 4,0 4,0 4,0 4,0 4,0 4,0 4,0 4,0 4,0 4,0 4,5 4,5 4,5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 57,5

ОДБ.11 География
обяз.уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 39,0

сам.р.с. 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 0 0 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 19,5

О ДБ.12 Ф изическая культура
обяз.уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 56,0

сам.р.с. 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 0 0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 28,0

ОДП.00
Профильные 
общеобразовательн 
ые дисциплины

обяз.уч. 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0 0 4 4 4 4 4 4 4 4 4 5 5 5 5 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 117,0

сам.р.с. 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 0 0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 58,5

ОДП.14 М атематика
обяз.уч. 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0 0 4 4 4 4 4 4 4 4 4 5 5 5 5 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 117,0

сам.р.с. 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 0 0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 58,5

ОП.00
Общепрофессио
нальный цикл

обяз.уч. 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 10 10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 208

сам.р.с. 4,0 4,0 4,0 4,0 4,0 4,0 4,0 4,0 4,0 4,0 4,0 4,0 5,0 5,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 104

ОП.05
Безопасность
ж изнедеятельности

обяз.уч. 4 4 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 68,0

сам.р.с. 2,0 2,0 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 34,0

ОП.03
Основы 

предпринимательско 
й  деятельности

обяз.уч. 4 4 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 5 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 48,0

сам.р.с. 2,0 2,0 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 2,5 2,5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 24,0

П.00
Профессиональ
ный цикл

обяз.уч. 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 3 2 2 36 36 36 0 0 24 24 24 24 24 24 24 24 24 23 24 25 25 25 36 36 36 36 36 36 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 785,0

сам.р.с. 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 1,5 1,0 1,0 0 0 0 0 0 9,0 9,0 9,5 9,5 9,0 9,0 9,0 9,0 9,0 9,0 9,0 9,0 8,0 8,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 150,5

ПМ. 01
Приготовление 

блюд из овощей и 
грибов

обяз.уч. 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 2 2 0 0 3 3 3 3 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 36 0 0 0 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 144,0

сам.р.с. 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,0 1,0 0 0 1,5 1,5 1,5 1,5 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36,0

М ДК.
01.01

Технология 
обработки сы рья и  
приготовление блю д 
из овощ ей и  грибов

обяз.уч. 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 40,0

сам.р.с. 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,0 1,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 20,0

М ДК.01.
02

Технологические
расчёты
приготовления б лю д

обяз.уч. 3 3 3 3 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 32,0

сам.р.с. 1,5 1,5 1,5 1,5 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 16,0

УП.01 У чебная практика обяз.уч. 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36,0

ПП.01
П роизводственная

практика обяз.уч. 0 0 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36,0

ПМ. 02

Приготовление 
блюд и гарниров из 
круп, бобовых и 
макаронных 
изделий, яиц,

обяз.уч. 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0 0 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 2 2 0 36 0 0 0 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 112,0

сам.р.с. 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0 0 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,0 1,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 20,0



М ДК.
02.01

Технология 

подготовки с ы рья и  
приготовления б лю д 
и  гарниров из круп, 
бобовы х и  
м акаронных 
изделий, яиц, 
творога, теста

обяз.уч. 0 0 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 40,0

сам.р.с. 0 0 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,0 1,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 20,0

УП .02 У чебная практика обяз.уч. 0 0 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36,0

ПП. 02
П роизводственная
практика обяз.уч. 0 0 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36,0

ПМ. 03
Приготовление 
супов и соусов

обяз.уч. 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 36 36 36 0 0 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 5 5 5 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 179,0

сам.р.с. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0 0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,5 2,5 2,5 2,5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 35,5

М ДК.
03.01

Технология 
приготовления супов 
и  соусов

обяз.уч. 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 39,0

сам.р.с. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0 0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 19,5

МДК.
03.01

Технология 
приготовления 
прозрачны х и  
сладких супов, 
ры бны х и  сладких 
соусов

обяз.уч. 0 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 3 3 3 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 32,0

сам.р.с. 0 0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,5 1,5 1,5 1,5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 16,0

УП.03 У чебная практика обяз.уч. 36 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 108,0

ПП. 03
П роизводственная
практика обяз.уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0

ПМ. 04
Приготовление 
блюд из рыбы

обяз.уч. 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0 0 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 5 5 4 4 0 0 36 0 0 0 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 150,0

сам.р.с. 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0 0 3,0 3,0 3,0 3,0 3,0 3,0 3,0 3,0 3,0 3,0 2,5 2,5 2,0 2,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 39,0

М ДК.
04.01

Технология 
обработки сы рья и  
приготовления б лю д 
из рыбы

обяз.уч. 0 0 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 40,0

сам.р.с. 0 0 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,0 1,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 20,0

МДК.
04.01

Технология 
обработки сы рья и  
приготовление блю д 
из неры бны х 
продуктов м оря

обяз.уч. 0 0 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 38,0

сам.р.с. 0 0 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,0 1,0 1,0 1,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 19,0

УП.04 У чебная практика обяз.уч. 0 0 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36,0

ПП. 04
П роизводственная
практика обяз.уч. 0 0 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36,0

ПМ. 06
Приготовление и 
оформление 
холодных блюд

обяз.уч. 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0 0 2 2 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 40

сам.р.с. 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0 0 1,0 1,0 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 20

МДК.
06.01

Технология 
приготовления и  
оформления 
холодны х блю д и  
закусок

обяз.уч. 0 0 2 2 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 40,0

сам.р.с. 0 0 1,0 1,0 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 20,0

УП .07 У чебная практика обяз.уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0

ПП. 07
П роизводственная
практика обяз.уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0

ПМ. 08

Приготовление 
хлебобулочных, 
мучных и 
кондитерских 
изделий

обяз.уч. 0 0 6 6 5 5 6 6 6 6 6 5 6 7 9 9 0 0 0 36 0 0 0 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 160

сам.р.с. 0 0 3,0 3,0 2,5 2,5 3,0 3,0 3,0 3,0 3,0 2,5 3,0 3,5 4,5 4,5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 44

М ДК.08.
01

приготовления 
хлебобулочных, 
мучны х и

обяз.уч. 0 0 6 6 5 5 6 6 6 6 6 5 6 7 9 9 0 0 0 0 0 0 0 0 0 88,0

сам.р.с. 0 0 3,0 3,0 2,5 2,5 3,0 3,0 3,0 3,0 3,0 2,5 3,0 3,5 4,5 4,5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 44,0

УП.08 У чебная практика
обяз.уч. 0 0 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36,0

ПП. 08
П роизводственная
практика обяз.уч. 0 0 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36,0

ФК.00
Физическая
культура

обяз.уч. 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 0 0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 28,0

сам.р.с. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0 0 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 14,0
Всего часов в неделю обязательной 

учебной нагрузки 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 0 0 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1404
Всего часов в неделю самостоятельной 

работы студентов 18 18 18 18 18 18 18 18 18 15 18 18 18 18 0 0 0 0 0 15 15 16 16 15 15 15 15 15 16 15 15 14 14 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 457



Всего часов в неделю 54 54 54 54 54 54 54 54 54 51 54 54 54 54 36 36 36 0 0

праздничные дни 
каникулы
промежуточная аттестация
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1.1.3. Календарный график учебного процесса / III курс (2015 —  2016 уч.г.) профессия 260807.01 "Повар,кондитер"
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Номера календарны х недель

36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 1 2 3 4

Порядковы е номера учебны х недель

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22

ОДБ
Базовые общеобразовательные 
дисциплины

обяз.уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 16

сам.р.с. 1 1 1 1 1 1 1 1 0 0 8

О Д Б .0 3 Иностранны й язык
обяз.уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 16

сам.р.с. 1 1 1 1 1 1 1 1 0 0 8

ОП.00 Общепрофессиональный цикл
обяз.уч. 6 6 6 6 6 7 6 7 0 0 50

сам.р.с. 3 3 3 3 3 3,5 3 3,5 0 0 25

О П . 06 Те х н о ло ги я  поиска работы
обяз.уч. 6 6 6 6 6 7 6 7 0 0 50

сам.р.с. 3 3 3 3 3 3,5 3 3,5 0 0 25

П.00 Профессиональный цикл
обяз.уч. 26 24 26 24 25 24 25 24 36 36 36 36 36 36 36 72 36 0 0 36 558

сам.р.с. 13 12 13 12 13 12 13 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 99

ПМ. 05
Приготовление блюд из мяса и 

домашней птицы
обяз.уч. 6 6 6 6 7 6 7 6 36 36 0 0 0 0 36 0 0 0 0 158

сам.р.с. 3 3 3 3 3,5 3 3,5 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 25

М Д К .

05.01

Те х н о ло ги я  обработки сырья и 

приго то влени я б лю д из мяса и  домашней 

птицы

обяз.уч. 6 6 6 6 7 6 7 6 0 0 50

сам.р.с. 3 3 3 3 3,5 3 3,5 3 0 0 25

У П .  05 Уч ебн ая практика обяз.уч. 36 36 0 0 72

П П . 05 Производственная практика обяз.уч. 36 0 0 36

ПМ. 06
Приготовление и оформление холодных 
блюд и закусок

обяз.уч. 6 5 6 5 5 5 5 5 0 0 36 0 0 0 0 36 0 0 0 114

сам.р.с. 3 2,5 3 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 21

М Д К .0 6 .

02
Основы  техно ло гии  карвинга

обяз.уч. 6 5 6 5 5 5 5 5 42

сам.р.с. 3 2,5 3 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 21

У П .  06 Уч ебн ая практика обяз.уч. 36 0 0 36

П П . 06 Производственная практика обяз.уч. 36 0 0 36

ПМ.07
Приготовление сладких блюд и 
напитков

обяз.уч. 5 5 5 5 5 5 5 5 0 0 0 36 0 0 0 0 36 112

сам.р.с. 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 20

М Д К .0 7 .

01

Те х н о ло ги я  п риго то вления сладких б лю д и 

напитков

обяз.уч. 5 5 5 5 5 5 5 5 40

сам.р.с. 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 20

У П .  07 Уч ебн ая практика обяз.уч. 36 36

П П . 07 Производственная практика обяз.уч. 36 36

ПМ. 08
Приготовление хлебобулочных, мучных 
и кондитерских изделий

обяз.уч. 9 8 9 8 8 8 8 8 0 0 0 0 36 36 0 36 0 0 0 36 210

сам.р.с. 4,5 4 4,5 4 4 4 4 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 33

М Д К

.08.01

Т е х н о ло ги я  п ри го то вления хлебобулочны х, 

м учны х и  кондитерских изделий

обяз.уч. 3 3 3 3 3 3 3 3 0 0 24

сам.р.с. 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 0 0 12



М Д К .0 8 .

02

Худож ественное оформление то ртов и 

пирож ны х

обяз.уч. 6 5 6 5 5 5 5 5 42

сам.р.с. 3 2,5 3 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 21

У П .  08 Уч ебн ая практика обяз.уч. 36 36 0 0 72

П П .0 8 Производственная практика обяз.уч. 0 0 36 36

ФК.00 Физическая культура
обяз.уч. 3 3 3 3 3 3 3 3 0 0 24

сам.р.с. 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 0 0 12

Всего часов в неделю обязательной учебной нагрузки 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 0 0 36 612

Всего часов в неделю самостоятельной работы студентов 18 18 18 18 18 18 18 18 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 144

Всего часов в неделю 54 54 54 54 54 54 54 54 36 36 36 36 36 36 36 36 36 0 0 36 756

о

праздничные дни 
каникулы 
промежуточная аттестация 
итоговая аттестация


